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VENERDI 30 NOVEMBRE 2018
E Alberto Gipponi I'«interprete del gusto 2018»

L'eccellenza «made in Brescia» sbarca a Bergamo conquistando I'arena
di GourmArte: sara decisamente ampia quest'anno la rappresentanza
bresciana ospite alla settima edizione della rassegna ideata e curata dal
giornalista Elio Ghisalberti, evento enogastronomico di altissimo profilo
qualitativo in programma da domani a lunedi alla fiera della citta orobica.
Particolarmente nutrita la squadra «biancazzurra» degli chef con in primo
piano Alberto Gipponi del ristorante «Dina» di Gussago, premiato a

Milano dal patron Ghisalberti come «Interprete del Gusto 2018» durante

la presentazione della rassegna: per lui uno speciale attestato in

Elio Ghisalberti premia lo chef
pergamena, che arriva a consolidare un'ascesa fulminea, gia certificata bresciano Alberto Gipponi

dalla Guida dell'Espresso 2019 con I'attribuzione del premio Novita
dell'Anno. A GourmArte «Gippo» preparera i suoi famosi Casoncelli
«crudi, ma cotti», sorta di gioco della memoria gia entrato di diritto fra i piatti «cult» del locale in assoluto piu
«chiacchierato» del 2018: un vero e proprio fenomeno che ora ha trovato a Bergamo un nuovo trampolino di lancio per
spiegare la propria filosofia concettuale alla grande platea dei gourmet. Ma alla kermesse Gipponi sara sicuramente in
buona compagnia: insieme a lui il cartellone prevede infatti anche la presenza di alcuni fra i piu autorevoli chef del nostro
territorio, selezionati in una rosa nazionale complessiva di 24 professionisti. Si va dagli stellati Philippe Levéillé del
«Miramonti I'Altro» di Concesio, Riccardo Camanini del «Lido 84» di Gardone Riviera e Stefano Cerveni del «Due
Colombe» di Borgonato di Corte Franca a Fabio Abbattista del «Leone Felice» di Erbusco (il locale dell'Albereta Relais &
Chateaux). A tener alti i colori della Leonessa nella categoria pizzaioli-gourmet saranno invece il sempre piu affermato
Antonio Pappalardo della «La Cascina dei Sapori» di Rezzato e il giovane Mattia Cantini del Ciclone di Sirmione. Cuochi e
pizzaioli si «esibiranno» alternandosi durante i tre giorni nelle otto cucine a vista realizzate nell'area ristorante all'interno
della manifestazione, presentando le proprie creazioni in abbinamento a vini proposti e serviti dall'Associazione ltaliana
Sommelier: gli avventori saranno per altro serviti a tavoli con mise en place impeccabili ed avranno quindi I'occasione di
degustare piatti «stellati» a prezzi assolutamente abbordabili e popolari (15 euro compreso calice di vino, dieci euro per la
variante pizza e per i dolci). Opportunita che non capita tutti i giorni. Ma a GourmArte Brescia sara ovviamente
protagonista anche nel bicchiere con alcune delle sue piu rappresentative maison: in primo piano Barone Pizzini di
Provaglio d'Iseo, insignita sempre nel corso della presentazione milanese dell'evento del titolo di «Maestro del Gusto»,
riconoscimento attribuito per celebrare un pionieristico cammino di scommessa sul biologico approdato ora ad una nuova,
importante sfida come il Tesi 1, metodo classico realizzato con lo storico vitigno autoctono bresciano Erbamatt
recentemente inserito nel disciplinare produttivo del Franciacorta. La terra delle bollicine sara inoltre presente nella tre
giorni orobica con altre importanti insegne come Ricci Curbastro, Ronco Calino, Ferghettina e Castello di Gussago. Oltre
al Consorzio Franciacorta (presente nell'area ristorante unitamente ai consorzi della Valtellina, Roero-Arneis e Asti Docg).
A completare il paniere di eccellenze locali ci saranno infine anche il caviale Calvisius, le grappe di Distillerie Franciacorta,
il gin di Enoglam, il gelato Stendhal della Gelateria Mille di Verolanuova. GourmArte sara aperta domani e domenica dalle
10 alle 22, lunedi dalle 10 alle 17, ingresso ristorante dalle 12.30 alle 15, dalle 19 alle 22: ingresso gratuito, degustazioni a

pagamento a cura dei singoli espositori.
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