GIORNALE DI BRESCIA - Martedi 16 luglio 2019

Al top. Philippe Leveille del Miramonti I'altro

La coppia. Rossj e la moglie (Osteria della Villetta)

Gambero rosso
onferme
per tre locali

bresciani

Sempre ai vertici
regionali lo storico
Miramonti I’altro, Madia
e Osteria della Villetta

Gastronomia

Michele Turelli

m Estata presentataieri pres-
so la sede della Regione, la
guida del Gambero Rosso
«Milano 2020 e il meglio del-
la Lombardia» che, come
ogni anno, anticipa alcunivo-
ti e contenuti dell'edizione
nazionale che sara presenta-
ta in autunno. La diretirice
LauraMantovano, con Valen-
tina Marino e Antonio Paoli-
ni, hanno spiegato le novita
in termini di attribuzione dei
punteggi, togliendo cosiiveli
ai primi otto ristoranti lom-
bardichesifregiano del mas-
simo riconoscimento delle
tre forchette.

I voti. Il Gambero Rosso, uni-
capubblicazione ad assegna-
reancoraipunteggiincente-
simi, ha mutato da quest’an-
no il peso del servizio di sala
che assume cosi un ruolo
sempre pilt determinante
per il successo di un locale,
passando da 20 a 30 centesi-
mi, a discapito della cucina
portataa50 centesimi massi-
mi e alla cantina che resta a

20 centesimi. Spariscono di
fatto i bonus (ne resta solo
uno per unicita di ambiente
e/o progetti sociali e sosteni-
bilita) con un'inevitabile
scossa di assestamento nelle
classifiche che, non a caso,
non riporteranno i punteggi
della passata edizione.

In questa sorta di anno ze-
1o per la guida del Gambero,
escono vincitori ancora una
volta a livello regionale Phi-
lippe Léveillé e Daniela Pisci-
ni che si riconfermano per il
terzo anno consecutivo tra i
migliori con illoro Miramon-
ti I’Altro di Concesio. Come
scrivelaguida, «labrigata for-
temente al fernminile, ha for-
nito nuovi spunti allo chef
bretone che, difatto, hames-
so un po’ in secondo piano il
filone del passato lasciando
spazio a creazioniinediteric-
chedicontaminazionielega-
mi con il territorio, mante-
nendo irimandi a tecniche e
influenze francesi».

Con il Miramonti si confer-
mano ai massimilivelliregio-
nali Carlo Cracco con il suo
ristorante il Galleria, il Seta
del Mandarin Oriental, Da
Vittorio a Brusaporto, Enrico
Bartolini al Mudec, Berton,
Dal Pescatore a Canneto e il
D’0 di Davide Oldani. 11 solo
ad uscire dai vertici & Ilario

Vinciguerra che ha pagato la
perdita di due bonus con
una parziale retrocessione a
quota 89. :

Gli altri. Ennesima conferma
nella sezione dei tre gamberi
per due locali bresciani agli
antipodi, ma fortemente
amati dalla clientela: la Ma-
dia di Brione dove «Michele
Valotti applicalasuafilosofia
fatta di tecniche di conserva-
zione come la fermentazio-
ne e reperimento di erbe, li-
cheni e fiori» el'Osteria della
Villetta di Palazzolo, corag-
giosa nel «restare fuori dalle
mode, dal clamore, dell’effi-
mero e dalla forma» come
sottolinea la Guida 2020.

Presenti in guida insegne
bresciane collaudate come
la Dispensa Pane e Vini di
Adro, passata nella categoria
trattorie con due gamberi, a
favore del dirimpettaio risto-
rante gourmet Natura che
esordisce con un eloquente
80, il Gaudio a Barbariga
(82), I'inossidabile Gambero
della famiglia Gavazzi a Calvi-
sano (86), Barboglio de Ga-
ioncelli (78) e il Due Colom-
be (82) a Cortefranca, Da Na-
dia (76) ad Erbusco e lanovi-
taAlMalo (79) di Rovato, con
Mauro Zacchetti al coman-
do. Citate anche alcune trale
migliori pizzerie che trove-
ranno i punteggi nella guida
dedicata di prossima uscita:
La Cascina dei Sapori a Rez-
zato, la Filiale al’Albereta ad
Erbusco, Rockdal 1978 a Bio-
ne eil Fienile a Palazzolo. Per’
tuttigli altri, cittadini e garde-
sani, bisognera attendere la
guida nazionale per le possi-
bili novita. //




